
RACCOLTA E TRASPORTO IN CASSE

Al carico della pressa All'uscita della pressa, in 2 fasi distinte

10 g/hl Extratan Galla PRESSATURA 5 g/hl

3 g/hl Oenozym Blanc Arom

MOSTO FIORE MOSTO DI PRESSA

FERMENTAZIONE ALCOLICA Temperatura tra 15 e 18°C Temperatura tra 15 e 20°C

25 g/hl Lievito Oenovin Thiol - 

reidratare con 25 g/hl Oenoboost

25 g/hl Lievito Oenovin Thiol  - 

reidratare con 25 g/hl Oenoboost

10 g/hl Oenoactiv 15 g/hl Oenoactiv

25 g/hl Nutrivita Blanc con aerazione 

o microssigenazione massa

20 g/hl Nutrivita Blanc con aerazione 

o microssigenazione massa + 10 g/hl 

PVPP

FINE DELLA FERMENT. ALCOOLICA Travaso e 5 g/hl Extratan EasyOak Travaso e 5 g/hl Extratan EasyOak

5 g/hl SO2

batteri

5 g/hl SO2

batteri
oppure 35 g/hl Bact OFF oppure 35 g/hl Bact OFF

 oppure 20 g/hl Oenozym Lyso*  oppure 20 g/hl Oenozym Lyso*

TRAVASO
Senza aereazione - controllo 

organolettico

Senza aereazione - controllo 

organolettico

ELEVAGE Elevage corto su fecce fini per 2 - 3 mesi Elevage corto su fecce fini per 2 - 3 mesi 

Il processo può essere velocizzato tenendo 

in sospensione le fecce

Il processo può essere velocizzato 

tenendo in sospensione le fecce

VINO BIANCO - TIOLICO

proprie esigenze tecnologiche o allo stile di vino desiderato. Le informazioni riportate sono puramente indicative, per l'uso dei singoli prodotti riferirsi alla normativa vigente, alle schede

tecniche e di sicurezza. Istituto Oeno Italia declina ogni responsabilità in relazione alle informazioni  riportate.

NO FERMENTAZIONE 

MALOLATTICA

20 g/hl AntiO2 + 10 g/hl Extragel 

Green
20 g/hl AntiO2 + 5 g/hl Extragel Green

RIEMPIMENTO VASCA: 

AL TERZO GIORNO DI FERMENTAZIONE:

SE POSSIBILE LAVORARE IN 

RIDUZIONE

chiarifica statica a freddo

PRIMA DI INOCULO:

Clicca sui nomi dei nostri prodotti, verrai rendirizzato al nostro catalogo

Click on our product names to be redirected to our catalogue

https://www.enosystem.it/public/negozio/897-biotecnologie-per-vino

Vai al negozio
Go to shop

Metabisolfito

https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3884-copy-of-preparazione-a-base-di-tannino-per-lesaltazione-del-fruttato-dei-vini-rossi-oenovin-fruit-05-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/4039-metabisolfito-di-potassio-cf-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3830-enzima-granulare-per-chiarifica-ed-estrazione-oenozym-blanc-arom-01-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3910-chiarificante-naturale-allergen-free-extragel-green-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3910-chiarificante-naturale-allergen-free-extragel-green-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3910-chiarificante-naturale-allergen-free-extragel-green-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3855-lievito-per-esaltare-vini-con-aromi-tiolici-oenovin-thiol-05-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3855-lievito-per-esaltare-vini-con-aromi-tiolici-oenovin-thiol-05-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3972-attivante-di-fermentazione-specifico-per-la-presa-di-spuma-oenoactiv-tirage-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3972-attivante-di-fermentazione-specifico-per-la-presa-di-spuma-oenoactiv-tirage-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3870-nutriente-per-la-fermentazione-alcolica-oenoactiv-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3870-nutriente-per-la-fermentazione-alcolica-oenoactiv-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/900-nutrienti-vino
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3921-polivinilpolipirrolidone-in-polvere-pvpp-pills-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3901-tannino-di-rovere-francese-di-elevata-qualita-tostatura-medio-alta-extratan-t-oak-025-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/900-nutrienti-vino
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3901-tannino-di-rovere-francese-di-elevata-qualita-tostatura-medio-alta-extratan-t-oak-025-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3960-controllo-della-flora-batterica-bact-off-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3960-controllo-della-flora-batterica-bact-off-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3845-lisozima-oenozym-lyso-05-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3845-lisozima-oenozym-lyso-05-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3903-chiarificante-antiossidante-naturale-allergen-free-anti-o2-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3903-chiarificante-antiossidante-naturale-allergen-free-anti-o2-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3961-preparato-a-base-di-scorze-di-lievito-ricche-in-polisaccaridi-parietali-prestige-elevage-1-kg.html
https://www.enosystem.it/public/negozio/home/3961-preparato-a-base-di-scorze-di-lievito-ricche-in-polisaccaridi-parietali-prestige-elevage-1-kg.html



